(Beypouts,

RESTAURANG & BAR

RVAIRNE S AN g ARG Bl
Lisarlonl TILL Viss Y



Luta er tillbaka, 1at oss forflytta er till Libanon och dess matkultur.

Var vision &r att du ska fa uppleva Mellandstern genom vara
6gon och hur vi har valt att tolka det libanesiska kdket.

For att fa uppleva sa manga smaker som majligt och verkligen
fa njuta av det libanesiska koket rekommenderar vi att séllskapet
tar in flera smaratter, och varfor inte lata kockarna fa styra din
middag ikvéall med vara avsmakningsmenyer!

For att forhoja er upplevelse sa véljer vi tillsammans ut ett
libanesiskt vin som lyfter smakerna och kryddorna i maten till
helt nya nivaer. For er som féredrar 6l har vi en ljus lager, en Ipa
och en kryddig variant av Pale Ale.

Som avslutning pa er middag erbjuder vi ett flertal lackra och
smakrika desserter, sjalvklart serverar vi ett utsékt orientaliskt
kaffe till det séta.




Ett glas champagne fére maten 109:-

g rout ecial

"Lar kdnna det libanesiska koket me underbar special.
Luta dig tillbaka och l1at kocken valja fritt fran menyn.
Vi garanterar dig en smakrik upplevelse.”

16st kalla och varma smarétter 299:-/person
165t kalla och varma smaréatter med grillmix och baklawa med vaniljglass ~ 399:-/person
Minst 2 personer. Kocken véljer fran menyn.

20 kalla och varma smaratter 499:-/person
Minst 4 personer. Kocken véljer fran menyn.

Kéanner vi till din allergi ?
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Mkhallal libanesiska pickels

Waraq Arish vegetariska vinbladsdolmar

Hommus kramig kikartsrora

Labne Bel Toum silad yoghurt med vitlok och mynta

Baba Ghanoush Motabel auberginersra

Creme Sharamandar libanesisk rodbetsrora med fetaost

Alb Ardechoke marinerade kronartskockshjartan

Makdous inlagda miniauberginer fyllda med valnotter
Muhammara paprikaréra med valnétter och granatéppelsirap
Hommus Bel Lahme kramig kikartsréra med stekt oxfile toppad med rostade pinjendtter
Taratour kycklingréra med sesampasta

Fatoush libanesisk blandsallad toppad med rostat bréd och granatapplen
Lobje Bel Zeit tomatbaserad gryta med haricots verts

Motabel Mix ett fat med véra fyra réror

Shanklish kryddtorkad libanesisk ost

Tabboule finhackad persilja med tomat och 16k

Rocca ruccolasallad med farost och chili toppad med granatapplen

CZA VAVIINA SyAvAttey

Patata Harra friterad potatis med koriander och chili

Falafel kikartskroketter serveras med en rédbetsréra

Arnabit Beltoum friterad blomkél med citron och vitlok
Fatayer minipiroger fyllda med spenat

Sambousek minipiroger fyllda med kryddad nétfars

Ragaqat Bel Jebne libanesiska ostrullar

Makanek kryddstark korv serveras med aioli och paprikaréra
Ardechoke hel kronartskocka marinerad i citron och vitlok
Jawaneh Moqlie citron och vitloksmarinerade kycklingvingar
Halloumi grillad getost pa salladsbadd med grillad tomat
Kebbe Trablousie libanesiska kottbullar med en klick labne
Kraydes Bel Toum chili och vitioksfrasta scampi

Arayes Msassa grillat brod med halloumi, mynta och tomat
Underbar Arayes grillat brod med nétfars, halloumi och mynta
Castaletta grillade lammracks

Sahen Mashawi grillat kétt av notfars,lammfilé,kycklingfilé och oxfilé

Kanner vi till din allergi ?
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Samtliga ratter serveras med bulgur, sallad och fyra libanesiska réror.
Klyftpotatis kan valjas till istallet for bulgur.

\/egetarisk tallrik med libanesiska varma och kalla smérétter 210:-
Shish Kebab Kafta marinerade nétfarsspett 220:-
Shish Taouk kycklingfiléspett 230:-
Shish Kebab Kashkash lammfiléspett med stark sas 259:-
Shish Kebab Urfali lammfiléspett 259:-
Shish lhgil oxfiléspett 269:-
Mashawi Mix lammfilé, kycklingfilé och nstfarsspett 279:-

gb’v Den sowvy EdANn varvit (Ogil’anon

Kycklingsallad grillad kyckling med rostade pinjendtter 199:-
Underbarsallad grillad halloumi och grillad tomat 210:-

Sf"fevvéiﬂ'e\' - H(’W(Ai’

Boza Fistak hemlagad graddglass omsluten av pistagenotter 79:-
Baqlawa libanesiskt bakverk med smérdeg, notter och honung serveras med vaniljglass 79:-
Chokladmousse toppad med vit choklad och farska béar 79:-
Dagens Sorbet fraga personalen 79:-
Katajef & Boza friterade valnotsfyllda knyten i sockerlag serveras med vaniljglass 89:-
Créme Brilée kramig dessert med karamelliserat lager av socker pa ytan 89:-
Fawakeh ett fat med sasongens frukter 95:-

Kéanner vi till din allergi?




V(t'a VN Glas  1/1
Husets vita 95:- 355:-

Last Night Riesling 7yskiand 99:- 389:-

Denna Riesling har lagrats pa staltank. Generds och frisk frukt med paron, aprikoser och persika blandad med mineraltoner.

Wardy Sauvignon Blanc Libanon 110:- 420:-

Attraktiv doft med inslag av krusbar, svartvinbérsblad,citron & &pple. Frisk i bra balans med den uppiggande syrliga karaktéren.

Musar Jeune White Libanon 440:-

Ett friskt vin med en doft av péron, aprikos, ananas och basilika samt I4tt blommiga toner. Generts fruktighet med krispig yta.

Wardy Perle du Chateau Chardonnay Libanon 450:-

Frisk och fruktigt vin med en viss torrhet som gér det till ett utméarkt matvin. Inslag av apple och mineral.

Chateu de Chemilly Chablis Frankrike 470:-

En elegant Chablis som har legat 6 manader pa sin jastfallning. Mineralrikt med viss rékighet,

doft och smak av vita blommor, citrus och vit nektarin. Hég syra med citrus i eftersmak.

Chéateau Kefraya Blanc Libanon 490:-
Kristallklart vin med ljusgul férg. Doft av aprikos, honung samt vanilj. Fyllig smak med inslag av ek, vanilj,

tropiska frukter och en latt blommig ton.

Chateau Musar White Libanon 590:-

Smakrikt mycket fylligt vin med inslag av mogen frukt,honung, mandel och fat.

'.Rose' Glas  1/1

Husets rosé 95:- 355:-

Wardy Rose du Printemps Libanon 390:-
Eleganta friska dofter av smultron, hallon, 6rter och rabarbertoner. Stor behaglig friskhet med

tydliga inslag av réda bér och med en harlig mjuk avslutning.

Ckamra5ne & moussevanbe vin

Glas 1/1
Husets mousserande vin 99:-  455:-
Husets Champagne 109:- 520:-
Bollinger Champagne 890:-
Torrt, friskt, smakrikt vin med inslag av mogna applen, rostat bréd, grapefrukt och nougat.
Utvecklad doft medrostad ton, inslag av gula plommon, kex, nougat och citrus.
Dom Pérignon 2190:-

Torr, harmonisk, komplex, mycket frisk smak med inslag av mogna &pplen, rostat bréd, nougat, nétter, gula plommon och grapefrukt.

Krug Champagne 2590:-

Torr, fyllig, relativt utvecklad och mycket nyanserad smak med stram syra och lang eftersmak.

Stor, komplex, nyanserad doft med ton av choklad, bréd och nougat.




‘Rsba ViNer

Husets roda

Ksara Reserve Du Couvent sisanon

Glas 1/1
95:- 355:-
105:- 390:-

Fylligt, kraftigt och morkfruktigt vin med inslag av bér, fat och chpklad.

La Légende d’Hé“OS Frankrike

105:-  390:-

Doft och smak av svartvinbar och toffee blandat med réda bar.

Musar Jeune wivanon

115:-  430:-

Fruktig smak med inslag av kérsbar tillsammans med en pigg syra.

Les Bretéches de Kefraya tivanon

450:-

Delikat smak, medelfylligt och &rtigt. Kryddig kdrsbars och svartvinbarsfrukt med en

aning syltig hallonton i oekad, ratt mjuk men mycket frisk och smétt elegant stil.

Hochar Péeret du fils Musar visanon

490:-

Fruktig smak med morka kérsbar, mogna svarta vinbar och plommon. Bra balans och hérlig langd.

Wardy Chateau les Cedres wisanon

595:-

Lagrat 18 manader pa franska ekfat. Ett mycket elegant vin med djup rod farg.

Stor harlig doft av mérka bér, vanilj och kryddiga toner.

Chateau Kefraya visanon

650:-

Fyllig smak med balanserat strav och mycket frisk bjérnbarsfrukt, inslag av moérk choklad,

tobak, te och torkade &rter. Oekat elegant och friskt. Kryddigt och mustigt.

Chateau Musar Lianon

780:-

Libanons mest kanda och anrika vin. Kraftigt och mustigt vin med inslag av bar, kryddor och ek.
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Rekorderlig Cider Sverige 33c/
Arton 56 Sverige 33cl

Beirut Beer Libanon 33ci

Fatol Abro Sverige 40cl

961 PaleAle Libanon 33ci

Brewdog Punk Ipa Skottiand 33ci
Sierra Nevada Pale Ale usA 33,5c¢/
Abro Premium Gold Sverige 50c!

(@v(nltav

60:- 5c 129:-

65:-
69:-
69:-

ZSI Jéaf:febv(nluav
5d

69:- 139:-
79:-




Drinkar

5c  129:-
Red Lebanese chili, arrak, socker, lime & tranbar Flarka gin,cointreau,fladerlikér,gurka,mynta,lime,socker,soda
Chocolate Dream baileys, vodka, kahlua & mijdlk Libanesisk mojito ljusrom,persilja, sockerlag, lime & soda

Ginger Martini paroncognac, lime, sockerlag & ingefara Delicious cocos, rom, passionsfrukt& lime

Dry Martini gin, vermouth, oliver

‘Ivozen bv(n’(s VA\‘M éb\’ c’<

5¢c  139:- Orientalisk kaffe 35:-
Daiquiri Ljusrom & lime. Valj smaker mellan hallon, Kaffe 35:-
jordgubb eller passionsfrukt. Te 35:-
Vanilla Vaniljvodka & lime. Valj smaker mellan hallon, ESPFGSSO 35:-
jordgubb eller passionsfrukt. CappUCi no 39:-
MyntaTe 39:-
4 n ’ Chailatte 45:-
vee 1’ e ¢l Kaffelatte 45:-
Baileys 22:-
Pear au Cognac 24:-
Calvados 24:-
Cointreau 24:- JC ” @ ~ I
Remy Martin VSOP 28:- NN vYeR
Arrak 30: Mineralvatten 35:-
’ Lask 35:-
Angostura 1919 35:- .
Rudenstams Appel must 39:-
Macallan 12y 35:- A
Rudenstams Vita vinbar 39:-
Grappa Barolo 9y 36:- S
Oban 38.. Tranbérsjuice 39:-
El Dorado 15y 40~ Passionsjuice 39:-
Alkoholfri 6l 45:-
Hennessy XO 60:- Alkoholfri drink 65,
Highland Park 18y 60:- onotm drin :
Glenmorangie 18y 70:-

och mycket mer...

nac’ts V ;
gignétter 49:- Affe"r‘ra 200:

Oliver 49-. For matgéister
Cashewndtter 49-. Icke matgaster 300:-

Rostade mandlar 49:-




